Hafenbeiz

MONCHHOF AM SEE

ZUM STARTA BOBBELS IM GLAS
Gspriitzta (stiess oder suur) 2dl 9.50 Fischer’s Fritz Cuvée Alexandre 1er Cru 1dl 16.00
Aperol Spritz 2dl 13.50 Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier -
Heino 2dl 18.00 Soutiran, Champagne (F)
Prosecco Millesimato 1dl 9.50
= Glera - Furlan, Valdobbiadene (I)
BIER OFFA
Einsiedler 2dl 3dl 5dl 4.00 5.50 9.00 WIISSWII IM GLAS
Panasch 2dl 3dl 5dI 4.00 5.50 9.00
Lulu's Pinot Grigio 1dl 7.50
= Pinot Grigio - Vini de Lorenzi, Friaul (I)
BIER US EM FLASCHLI Restaurant Coco, Heida, 1dl 10.00
o Visperterminen
Einsiedler Dunkel 3dl 6.50  savagnin Blanc - St. Jodern Kellerei, Wallis (CH)
Einsiedler Maisgold 3dl 6.50 Nivarius Ldl 9.00
Einsiedler Weize 5dl 9.00 Termbranillo Blanco - ’
Suure Moscht triieb 4,2 Vol % 5dl 8.00 i p. ) .
Suure Moscht triieb ohni 5dl 8.00 Nivarius Blancos de Finca, Rioja (E)
Einsiedler (alkoholfrei) 3,3dl 6.50 Monchhofam See, Rauschling tdl 8.50
Réuschling - Turmgut Erlenbach, Zirich (CH)
ALKOHOLFREIES
ROSE IM GLAS
Bla, Sparkling Tea, 1dl 9.50 L .
Copenhagen Company, Hovedstaden 7.5dl 65.00 Fischer’s Fritz Federweiss 1dl 8.00
Heino alkoholfrei S dl 13.00 Pinot Noir - Turmgut Erlenbach, Ziirich (CH)
Whispering Angel 1dl 11.00
Grenache, Cinsault, Vermentino -
OFEES US DA SCHWIIZ Chateau d’Esclans, Provence (F)
:\ili\z:er mit oder ohni Sprudel 5dl . ; { 5.50 ?:g ROTWII IM GLAS
Huusgmachtai listee 3dl 5dl 6.00 8.50 . . . .
Huusgmachti Kombucha 3dl 5dl 6.50 9.50 thlffStétmn Pinot Noir . tdl 800
Sprite 2dl 5dl 500 7.50 Pinot Noir - Turmgut Erlenbach, Zirich (CH)
Treggiaia 1dl 9.50
Sangiovese, Cabernet Sauvignon -
IM FLASCHLI Villa Bibbiani, Chianti Montalbano (I)
Trus Reserva 1dl 12.00
Rivella rot, blau 3dl 5.50 Tempranillo - Bodega Trus, Ribera del Duero (E)
Sinalco, Eistee 3dl 5.50
Appenzeller Ginger Beer, alkoholfrei 3,3dl 6.50 =
Coca Cola, Coca Cola Zero 3,3dl 5.50 OISA WYYTIPP
Gents Tonic Water & Bitter Lemon 2dl 5.50
Raritata und Wyyspezialitiata us nah und fern findet ihr i oisam
Wyychaller hinter de Bar.
KAFI UND TEE
Kafi 5.50
Espresso 5.00
Schale oder Capputschino 6.00
Tee 5.00
Ovi oder Schoggi 5.00
Punsch 5.50

Au wenn mar mit 16 riifer als die meistd 36-Jahrige sii mag. Mir dérfed Jugendliche unter 16 Jahr trotzdem kei Wii, Bier oder gorene Moscht und 18-Jahrige kei Aperitif
und Schpirituose abgdh. Und au wenn mar alter usgseht, eusds Personal dorf immer en Uswiis mit Altersagabe verlange. Sorry. Euse Tipp: Sich a feinem Esse, stiesse

Softdrinks und em Gé&gentber berusche.



ZUM AAFANGE

Guacamolé-0lé-0lé 16.00

Volle Gnuss, mit de stadtbekannte Burli
18.50
14.50

Stubli Salatschiissla mit Friicht und Niiss fiir vili Gniiss

Niisslisalat mit Ei, Croutons und Spack
Mimosa chasch vergassa!

Cervoplattli s’Plattli mit Trochefleisch, Hamma 37.50

und Hobelchas natiitirli usem Wallis

Hafebeiz-Sushi mit Trochefleisch, «crispy»-Style 29.50
und mega oishii

Rindstataar klassisch mit allem drum und dra 24.00/39.00
und de stadtbekannte Goldbdirli

Tour de Frigo Suppe mit séb und diesem, 10.50

d& Service weiss Bscheid

Mini-Fondii warum ndd mal chli Fondd zur Vorschpiis? 15.00

CHASFONDU
Huusmischig vom Franz Fah usem Gstaad Palace 34.50p.P.
mit viil Triiffel 43.00 p. P.
mit Schampis 39.00 p. P.
mit beidem 45.00 p. P.
mit Steipilz wii im Hotel Guarda Val, Lenzerheide 38.50p.P.
mit Tomate wii im Hotel Guarda Val, Lenzerheide 36.50 p. P.
Fondiigaumeschmaus voll vegan by SamSeS 36.00 p.P.
Dezua gits Gschwellti, Giirkli, Silberzwible und
huusgmachts Essiggmiias
Pimp dis Fondii:
Bira, Peperontschiini oder Samffricht je 4.00
Wienerschnitzel zum Tiinkle 21.00.

MONGOLETOPF

Heiss, fiitirig, beschti Sache inere feine Bouillon gstitterlet. Wien es
Schinuaas oder Shabu-Shabu, eifach uurchiger und zimli gsund.

mit 250g Rind, Chalb und Gfliigel gemischt 49.00 p. P.

je wiiteri 100 g 13.00

und vil Gmiés, mit huusgmachta Soseli

mit Pommfritt oder Riis

mit Triiffelpommfritt +5.50
IMMER FEIN

Wienerschnitzel mit Preisselbeeri und Zitrong, 44.50

wies mues syy

Kalbs Cordon Bleu a la Luegete As Must! 48.50

Mit rezentem Bergchdds und Buurdschinka

Ghacket’s und Hornli mit husgmachtem Opfelmuis 24.50

und Riibchas

Rindsburger aus Hofschlachtung vo di Landmetzg 34.00

in Kiisnacht, im Biertreber Bun vo dd Brauerei Locher,

mit Chédé&s und Coleslaw

Riesen-Pastetli die feind, heissgliebta Blatterteigchibeli, 29.00

eifach in gross. Mit Bratchtgeli anerd Rahmsauce

Capuns klassisch oder vegetarisch, 18.00 / 28.00

nach Rezept vom Hotel Guarda Val, i d4 Lenzerheid

Maccheroni alla Vodka Rasse mit Klasse. Und mit Chilliflockd 25.00
29.90
23.50

Fischchnuschperli mit Tartaarsoosa usem Zirisee

De einzigartig Hiltl Vegi-Burger als Péclard Edition
im Biertreber Burger Bun vo dd Brauerei Locher mit feiner Soosa

Stiibli Salatschiissla
mit feinschtem Poulet
mit Fischchnuschperli vom Ziirisee

28.50
29.50

SCHWIIZER GUGGELI

Es ganzes oder es halbs Poulet im Chorbli 39.50/22.50

(6ppe 700 g / 350 g)

Wie hetsch es gern?
mit Chnobli, mit Peperontschiini, mit Chriiterrahmsoosé,
mit Barbekiuusoosa

Pouletfliigeli im Choérbli so vill wie’d magsch dsse, 29.50
mit Barbekiuusoosa
Pouletschenkelschteyks fein mariniert, mit Chriititeranke 26.00
VOM GRILL
Chalbsbradwurscht mit Piiirli 9.90
Pumpischpiess, Rindshuft Leydy’s Kott (160 g) 22.90
Chalbskotelett mit Chriititeranke und Grillgmi&s (300 g) 72.00
Rib Eye wie us de USA, eifach vo da, mit Chriiteranke 68.00
und Grillgmtids (CH, 300 g)
Tagesspecial vom Grill immer es bsundrigs Schtuck, Tagespriis
eifach de Service froge
DAZUE
Pommfritt klassisch und chnuschprig 7.50
Cervo Fries mit Triiffel-Flavour s'Original git’s in Zermatt 14.50
Herdopfelsalat frisch und wie fritehner 7.50
Gschwellti tolli Chnolle fur wenig Bole 6.50
Blattsalo6tli immer e gueti und frischi Idee 6.50
Original Spreewaldgurke ruck-zuck, knack-knack 5.90
Riis mit vill Lidbi gmacht 6.50
Gmiias frisch und saisonal 6.50
FEINS ZUM SCHLUSS
Dai Dai s'chline Glace-Pralinee isch & Bombe 3.00
Glace Chiibeli vom Schlattguet in Herrliberg 6.90
diversi Sort4, eifach fréga
Riesagreemschnitta am beschta fiir zwei 26.00
Huusgmachti Opfelchiiichli 14.50
mit Vanillesoosa wie bim Groosi
Vermisell mit Mardang und Schlagrahm 12.50
Mairang mit Doppelrahm en Klassiker nachem Fondi 9.00
Tschiiskeyk schwar guet 11.00

Fleisch, Fisch und Huan sind vo so néch wie mogli und immer us de Schwiiz. Muschle us Sylt, Diitschland. Brot und Geb4ck us de Schwiiz.
Fur detaillierti Informatione wég Allergie oder Unvertraglichkeite frogsch eifach oise Service. Priisd sind in Schwiizerfranke und inklusiv Mehrwertsttr.



